
Lundi 29 avril 

Rillettes de thon au St Mo-
re t 

Pa tes a  la bolognaise 

Compote 

Petit ga teau 

Mardi 30 avril 

Salade verte compose e 
(surimi, tomates) 

Poulet, salsifis 

Yaourt nature sucre  

Jeudi 2 mai  

Charcuterie (rosette tar-
tine de beurre) 

Couscous le gumes, bou-
lettes d’agneau 

Eclair vanille* 

Vendredi 3 mai 

Radis, tartine de beurre 

Poisson sauce moutarde,  

Riz 

Fromage 

Fruit de saison 

Lundi 6 mai 

Salade haricots verts, fro-
mage en vinaigrette 

Lentilles 

Ga teau au chocolat 

Mardi 7 mai 

Maquereau au vin blanc 

Escalope de dinde, gratin 
de pomme de terre 

Fromage blanc, confiture 

Jeudi 9 mai  

 

Vendredi 10 mai 

 

Lundi 13 mai 

Taboule  

Omelette au fromage 

Tarte aux pommes 

Mardi 14 mai 

Choux brocolis en vinai-
grette 

Emince s de porc (dinde), 
flageolets 

Fromage 

Fruit de saison 

Jeudi 16 mai 

Concombre a  la cre me ci-
boulette 

Bœuf en daube, p. de terre 

Fromage 

Glace 

Vendredi 17 mai 

Pa te  marmite 

Poisson pane , haricots 
beurre 

Cre me a  la vanille 

Lundi 20 mai 

 

Mardi 21 mai 

Betteraves, pommes, fro-
mage en vinaigrette 

Aiguillette de poulet en 
sauce, pa tes 

Fromage 

Salade de fruits frais 

Jeudi 23 mai 

Salade tomates mozzarella 

Chipolatas, Petit-pois ca-
rottes 

Compote 

Petit ga teau 

Vendredi 24 mai 

Melon 

Poisson sauce ciboulette, 
semoule 

Fromage  

Glace 

Lundi 27 mai 

Carottes ra pe es, raisins 
secs en vinaigrette 

Galette bretonne aux le -
gumes et fromage 

Yaourt vanille bio 

Mardi 28 mai 

Maquereau a  la moutarde 

Emince s de bœuf sauce 
soja, riz 

Fromage 

Jeudi 30 mai 

Mace doines de le gumes, 
thon en vinaigrette 

Jambon blanc, frites 

Glace 

Vendredi 31 mai 

Salade verte, croutons, noix 
en vinaigrette 

Poisson frit, e pinards en be -
chamel 

Fruit de saison 

*= surgelé                                      Plat élaboré sur place            
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